
Uit de oude doos, 
oliebollen van toen 

snufje nolomuskaat 
paar Mdnagels: 
snufje saffraan 
4 lepeis gis (i z*e droge 
gist, wen op de vqakkinpi 
k i j k  hoe je die gist tot h e n  
moet brengen) 
(alie om in te bakken) 

qpOeaersuiker) 

g deze brief m tijdje 
m. Het was naar aanlei- 
an een Iezing die brief- 
er Aruiabelfa Meddene- 

&lef Sypestein). En daaruit 
kregen wij dit recept. DOEN! 
Maak van al de ingedikten een 
deeg. los de gist op in wat wzer 
en doe die bij de ingredienten. 
laat het Gen hall uurtje! rijzen 
met een doek er over, 
Tips voor m i e  ronde bollen 
ook uit 1727 dus: 
om mooie ronde bollen te krij- 
gen: steek een koff iekopfe in 
koud wateg steek aak een eede- 
pel in koud water, doe de lepel in 
het deeg en schep een bolletje 
deeg daasuit, dae die in het 
koude koi6iekopje en maak een 
rond balletje, laat het bolletje 
deeg in de ave valien. laat de 
siiebol lichtbruin worden en 
schep hem er dan uit, laat ze 
afkoelen ia een keukenpapier en 
doe ze das in een schaal met 
p o e d d e r .  


